
Diemersdal Sauvignon Blanc Reserve 2024 
 

FocusedÊandÊrefined,ÊthisÊwineÊisÊmadeÊfromÊtheÊhighestÊvineyardÊblockÊonÊDiemersdalÊfromÊ
whereÊTableÊMountainÊandÊFalseÊBayÊcanÊbeÊseen.ÊHand-harvesƟngÊofÊlimitedÊfruitÊvolumesÊ

ensuresÊtrueÊvarietalÊexpressionÊofÊDiemersdal’sÊdryland-farmedÊSauvignonÊBlanc.Ê 

Origin:   Durbanville; South Africa     
         
Blend:  100% Sauvignon Blanc    
        
Analysis: Alc:   13.00%     
  Total Acid:  6.6 g/l     
  RS:   3.6 g/l     
  pH:   3.19    
       
ViƟculture:  Yield:   6 t/ha     
  Trellising: 4 wire Perold  
  Age of vines:  17 years    
      
Terroir:       
GentleÊ slopesÊ exposedÊ toÊ theÊmicro-climateÊ ofÊ theÊAtlanƟcÊOceanÊ resultsÊ inÊ theÊ
vineyardsÊbeingÊinfluencedÊbyÊtheÊcoolÊair-flowsÊandÊmorningÊmistsÊsoÊtypicalÊofÊaÊ
mariƟmeÊ climate.Ê InÊ summerÊ aÊ firmÊ south-easterÊ windÊ fansÊ theÊ vinesÊ ensuringÊ
temperateÊandÊsunnyÊripeningÊcondiƟons.ÊAlongÊwithÊdrylandÊfarmingÊonÊsoilsÊofÊ
decomposedÊgraniteÊwithÊaÊhighÊclayÊcontent,ÊtheÊvinesÊofferÊintenselyÊflavouredÊ
fruit,ÊresulƟngÊinÊwinesÊofÊelegance,ÊcharacterÊandÊstructure.  
 
Oenology:       
HarvestedÊfromÊaÊselectedÊblockÊatÊ23-24ºB.ÊCrushedÊandÊdestemmedÊreducƟvely.Ê
SkinÊContactÊforÊ12hrs;ÊpressedÊandÊseƩledÊforÊ36hrs.ÊRackedÊandÊinoculatedÊwithÊ
aÊselectedÊyeast,ÊVin7.Ê3ÊweeksÊalcoholicÊfermentaƟonÊtemperatureÊcontrolledÊatÊ
14-16ºC. 
 
MaturaƟon:  
PostÊ fermentaƟonÊ leesÊ contactÊofÊ 5Êmonths,Ê sƟrredÊupÊonceÊaÊweekÊ toÊ enhanceÊ
mouth-feelÊandÊconcentraƟon.ÊThisÊwineÊwasÊmadeÊwithÊminimalÊintervenƟonÊandÊ
sedimentÊmayÊoccurÊoverÊƟme.Ê 
      
Winemaker’s notes:   
PurityÊofÊfruitÊisÊtheÊmostÊpronouncedÊfeatureÊofÊthisÊwine.ÊMadeÊfromÊelevatedÊ
SauvignonÊBlancÊvineyardsÊatÊcloseÊproximityÊtoÊtheÊAtlanƟcÊOcean.ÊNotesÊofÊcit-
rusÊzestÊandÊlime,ÊpavingÊtheÊwayÊforÊtropicalÊfruitÊonÊtheÊmid-palate,ÊfeaturingÊ
vibrantÊhintsÊofÊpassion-fruitÊandÊgooseberry.ÊPowerfulÊyetÊelegant,ÊthisÊaward-
winningÊSauvignonÊBlancÊcombinesÊfocusÊandÊcomplexityÊwithÊtheÊappealÊandÊ
charmÊexpectedÊfromÊaÊwhiteÊwineÊofÊtrueÊclassÊandÊaÊrealÊtasteÊofÊplace. 
 
Food suggesƟons:  
FullÊflavouredÊseafoodÊdishesÊandÊcreamyÊsoupÊorÊblackened,ÊspicyÊpan-friedÊfish. 
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